Suggestions de Menus de fin d’année

Menu & 31.90 Euras
Lingot de Cabillaud et Chorize et sa Creme de Carctte et Cumin
Ou
Manbné de Foie Guas et Canand Confit et Compatée d’Uignens Rouge
FRRRRRLE
Pavé de Sawunon , Riz Neir et ses Légumes, Sauce Ecnevisses
Ou
Sauté de Sanglier au Lard Fumé, Ecvasé de Pammes de Tewvie et Butternut
FRRRRRRK

Jewine de Chewre Frais aux Neoix
FXLLRLLRL
Omelette Nowégienne Vanille et Frambeises
Ou
Diéme Chocolat Blanc et Clémentine

Date Limite de Commande 15
Décembre powr Nl et 22
Décembre pour ba St Syluestre
Jét : 06-45-33-37-06

lessaveurs dechristophen@gmail.com




Menu & 39,90 Ewros
Jantare de Saint Jacques et Saumen, Mousse Wasalii Et Sésame Grillé
Ou
Faie Guas au Magret Fumé et Brisures de Tnuffes, Cempaotée de Pemmes Granny
RREFFF
Ballettine de Sole, Risotte Crémeur et ses Légumes , Sauce Fomand
Ou
Pavé de Veau Poele, Ecrasé de Panais et ses Ginalles, Sauce Foie Gras
Ou

FRRRRRRK

Saint Nectaine Farci au Fine Ferbes
FRRRRRRER
Bicke Chocolat Neir, Cerises et Hirch
Cu
Entremet Poines et Meusse Badiane

Les Sawvewrs de Clivistaplier Uows soubtaitent de Jogyewses Fetes de Fin d Ulnnees
e SIRET :810 618 132 00023

Petite Patience : ( Plateau peur 10 persennes Minimum

-Plateau de Petits Founs Frwid Classique: (envinon 50picces ) : 38€unes edlﬂlﬂm ern %/w
-Plateau de Petits Founs Chauds Classique: (envinen 50 pivces) : 40Euwnas
-Plateau Saveuns de Petits Fowrs Fuoids : (envinon S0 picces ) - 44&uros L4 &7
-Plateau Saveuns de Petits Fours Chauds : (environ 50 picces ) : 48Ewnas %me Jouws dﬁm
-Qssortiment de Veviines : (Vendu & la Picce) : 2,90Euwnos ur aa~ - @ 4
-Qssortiment de Minis Buochettes : (Vendu & ta Pivce) : 2.60Ewnas
-Pain Surprise : (envinen 50 pivces) : 36Euwnas @

Sevsannes

-Pain Nerdique Surprise : (envinon 50 pieces ) : 40Eunos




Les Faies Guas :

Tél: 06-45-33-37-06// Adresse : 4 Route de La Charrerie 45260 Chailly en Gatinais

S -

e Terrine de 250gr (5/6pers) : 36 euros
e  Terrine de 500 gr (10/12 pers) : 62 euros
e  Terrine de 1 kg (20/25 pers) : 120 euros

e Terrine de 250gr (5/6pers) : 40 euros £% (o 7 ‘Ma}tiné >

e  Terrine de 500 gr (10/12 pers) : 80 euros J um% et >

e  Terrine de 1 kg (20/25 pers) : 140 euros
< Marbré de foie gras et Magret Fumé : - Saumon Mariné Maison par Mes Seins 250 : 10 Euros
- Saumen Mariné Maisen par Mes Seins 500qg : 18 Euros

e Terrine de 250gr (5/6pers) : 44 euros
e  Terrine de 500 gr (10/12 pers) : 88 euros

e  Terrine de 1 kg (20/25 pers) : 150 euros - Sawmen Fumé Maison par Mes Saeins 2509 - 12 Eunes

- Saumon Fumé Maison par Mes Seins 500g : 20 Euros

Les accampaglwmmté . - Maguet de Canand Fumé Maisen par Mes Soins 100g : 9 Ewras

- Magret de Canard Fumé Maisen par Mes Seins 250g : 16 Euras

= Potde 100 grammes : 8 euros
=  Pot de 250 grammes : 13 euros

< Chutney de pommes :

=  Potde 100 grammes : 8 euros
=  Pot de 250 grammes : 13 euros

=  Pot de 100 grammes : 9 euros
=  Pot de 250 grammes : 18 euros




les () exictttd
5

£/

_ s Fétes de Fin D'Année Approchent

Préparez Vos Réceptions !!!
Je suis a votre disposition afin de vous proposer des Menus et vous Emerveiller afin de rendre vos
Fétes plus Belles.

Des Menus a Emporter
N'hésitez pas a me contacter pour plus d'information.

I : 06-45-33-37-06

Mail : lessavews dechristophen@gmail.com

Udresse : 4, Route de La Chavierie 15260 Chailly en Gatinais



mailto:lessaveursdechristopher@gmail.com

